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Коефицијент 
студентског 

оптерећења So 

П АВ ЛВ П АВ ЛВ So 

2 0 2 60 0 60 2.00 

укупно наставно оптерећење (у сатима, семестрално)  
2*15 + 2*15 + 0*15  = 60 h 

укупно студентско оптерећење (у сатима, семестрално)  
2*15*2.00 + 0*15*2.00 + 2*15*2.00 = 120 

Укупно оптерећење предмета (наставно + студентско): 60 + 120 = 180 сати семестрално 

Исходи учења 

Студент ће показати знање/способности да: 
1. разумије глобалне оквире модерних прописа о храни; 
2. познаје најважније елементе актуелних прописа о храни у Европској унији; 
3. успостави везу домаће легислативе са европском и свјетском (Codex Alimentarius) 
4. познаје домаћи легислативу, Закон о храни БИХ; 
5. анализира домаћу законску регулативу о храни самостално и у групној дискусији; 
6. развија критичко и креативно мишљење о материјалу модула. 

Условљеност  

Наставне методе Предавања, лабораторијске вјежбе 

Садржај 
предмета по 
седмицама 

1. Увод у међународне аспекте прописа о храни. 
2. Међународне регулаторне агенције (Codex Alimentarius) 
3. Организација институција и законодавства ЕУ. 
4. Развој европске легислативе о храни. 
5. Европска агенција за безбиједност хране (EFSA). 
6. Званичне и контроле хране код увоза у ЕУ. 
7. Декларисање и означавање хране у ЕУ. 
8. Прописи о хигијени и безбиједности хране у ЕУ (НАССР) 
9. Прописи о контаминентама у намерницама. 
10. Прописи о употреби генетски модификованих организама и прехрамбених адитива. 
11. ЕУ секторска легислатива о храни. 
12. Карактеристике модерне легислативе о храни. 
13. Реформа легислативе о храни. 
14. Утицај и однос ЕУ прописа о храни на земње у развоју. 
15. Прописи о храни у БиХ. Закон о храни. 
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Обавезе, облици Врста евалуације рада студента Бодови Проценат 



провјере знања и 
оцјењивање 

Предиспитне обавезе 

присуство предавањима/вјежбама 6 6 % 

колоквијум 1 20 20 % 

колоквијум 2 20 20 % 

Laboratorijske vježbe 24 24 % 

Завршни испит 

завршни испит (усмени) 30 30 % 

УКУПНО 100 100 % 
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