YHUBEP3UTET Y NICTOYHOM CAPAJEBY
TexHOMOLLKK hakynTeT

Cmydujcku npozpam: XeMUjcKo UHXeHEepemeo U mexHonoauja

Cmydujcku modyn: [TpexpambeHa mexHonoauja

| yuknyc cTyamja | IV roguHa cTyavja

MNyH Ha3uB npeameTa TEXHONOIMJA KOHANTOPCKMX NMPOM3BOAA

Kategpa

(kaTempa 3a npexpambeHe TexHorormje—TeXHONOLKM dakynTeT)

Ludpa npeameta Cratyc npegmeTa CemecTap ECTS

04-2-120-8 1360pHH VIl 5

HactaBHuK/ -um

ap Anekcangpa Topbuua, BaHpeaHu npodecop

CapagHuk/ - um

Mp MunaH Bykuh, BULIM acUCTEHT

KoedwmuujeHt
®oHp vyacoBal HacTaBHO onTepehere WHpnBuayanHo ontepehetse cTyaeHTa (y CTVOGHTCKOT
(cepmmnyHo) caTuma cemecTparnHo) VA
ontepehetba So!
n AB B n AB nB So
3 0 2 45 0 30 1,00
YKYMHO HacTaBHO onTepehetse (y caTuma, CeMecTpasHo) YKYMHO CTyAeHTCKO onTepeherse (y caTuma, CeMEeCTpasHo)
315+ 0"15+2*15 =75 3*15*1,00 + 0*15*1,00 + 2*15*1,00 =75

YkynHo ontepeherenpeameta 75+75=150 cath cemectpanHo

Wcxoam yyerwa

HakoH nonarara ucnuta u3 oBor npeameTa, CTyaeHT he:

1. BuTWy CTary fja aHanuanpa XeMmjCku cacTaB Y OLEHW TEXHOMOLLKOT KBa/IUTETa CUPOBMHA.

2. Mohu pasymjeTn broxemujcke 1 MUKPOBMONOLLKE MPOLIECE Y CMPOBMHAMA 3@ KOHAMTOPCKE
nponseoge.

3. Mohwu cyajenoBatu y npoLecy NpoM3BoaH-e YOKONaae.

4. Mohu cypjenoBaTty y npoLecy Npon3eoae 60MOOHCKMX Npon3Boaa.

5. Mohu cyajenoBaTti y npoLecy NpOU3BOAHE KeKCa 1 NPOU3BOLa CPOLHNX KEKCY.

6.  Buti ocnocobrbeH fa AeMHMLLE KOHTOMHE M KPUTUYHE KOHTPOITHE TayKe Y MPOM3BOAHM.

YcnoBrbeHocT

Hema

HacTtaBHe MeTope

MpenaBara, nabopartopujcke Bjexbe, CeMUHAPCKM pag, CTyauja cnyyaja, NOroHcke Bjexobe

1. YBog. CupoBwHe y NPOM3BOLH-W KOHAMTOPCKIMX NMPOU3BOAA-YITHEHOXMAPATHE CUPOBUHE.

2. MacTu-HamjeHcke MacTi y TEXHOMOrMjU KOHOUTOPCKWX MPOM3BOAA.
3. CpepcTsa 3a HapacTatbe TujecTa, 3acrnafhjusare, cTBaparbe NjeHe, Xenupare 1 ap.
4. [pyre cvpoBWHE Y NPOMU3BOAHW KOHAUTOPCKMX NPON3BOAA.
5. Tpepapa kakao 3pHa, NPOU3BOAH-A kakao Mace, ONNeMeHVBakbE Kakao-apome.
6. TexHororvja NpON3BOAH-€ Kakao Macnala 1 kakao npaxa.
Cappxaj 7. TexHonoruja Npou3BOaHE YOKONaAHe Mace U Yokonage.
npeameTa no 8. TexHororuja Npon3eoga CIIMYHUX YOKONAZM U KpeM Npon3soga.
cegmumuama 9. Mpoussoatsa WehepHUX 1 LWehepHO-CUPYNHIUX pacTBopa.
10. TexHOMOLLKM NOCTYNLM NPoM3Boake HOMBOHCKMX Npon3Boa.
11. HamjeHcka BpaluHa, CUpoBMHE 1 PEOMOLLKa CBOjCTBA TUjECTa 3a KeKC.
12. TexHOMOLLKM NOCTYNLM NPOU3BOAHE TBPAOT KEKCa, CNaHOr KeKkca, YajHor neLmsa.
13. TexHonoruja Npou3BoaHE TPajHOT NeLVBa, Mederaka, buckeuTa, Badna u CpoaHUX Npon3eoga.
14. Mpepaga Lepeanuja ekcTpyaupareM-ekcrnaHaupakeM.
15. BesbjegHOCT 1 oujetbMBatbe KBanUTeTa KOHANTOPCKIUX MPOM3BOAA.
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Bpcrta eBanyaumje paga cTyaeHTa | Bogosn | Mpouenar
MpeaucnuTHe obasese
NpUCYCTBO NpefasamiMa 6 6%
Tlabopartopujcke Bjexbe 24 24 %
O6aBe3e, 06nuun KOMOKBMjyM 1 20 20%
npoBjepe 3Haka M KOMOKBUjyM 2 20 20%
oujeruBabe
3aBpLUHM UCTUT
3aBPLUHW UCTUT (YCMEHW/ MMCMEHH) 30 30%
YKYIMHO 100 100 %
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