YHUBEP3WUTET Y UCTOYHOM CAPAJEBY
TexHOMOLLKK hakynTeT
Cmydujcku npoepam: XeMUujcKo UHXerepcmeo U mexHonoauja /
[pexpambeHa mexHonoauja
| yuknyc cTyamja | IV roguHa ctyavja

lyH Ha3uB npeameTa

XUTNJEHA U CAHUTALINJA Y NPOM3BOAHW XPAHE

Kategpa Kategpa 3a npexpambeHy TexHonorvjy — TeXHonowwku dakyntet
Ludpa npeameta Cratyc npegmeTta CemecTap ECTS
04-2-112-7 1360pHN VII 4
HactaBHuK/ -um ap OparaH ByjaguHoswuh, goueHT
CapagHuk/ - umn Mp Becha lNojkosuh, BULWIKM acucTeHT
®oHp vyacoBal HacTaBHO onTepehere WHpvBuayanHo ontepehetse cTyaeHTa (y If:oe(beu:l.;l::j:::
(cepmmnyHo) caTuma cemecTpasnHo) on:ZSehel-ba s
0
n AB nB n AB nB So
2 0 2 30 0 30 1,00

YKYMHO HacTaBHO onTepehetse (y caTuma, CeMecTparHo)
215+ 0*15+2*15 =60 h

YKYMHO CTyAeHTCKO onTepeherse (y caTuma, CEMEeCTpasHo)
2*15*1.00 + 0*15*1.00 + 2*15*1.00 = 60

Yk

nHo onTepehetbe NpegmeTa (HacTaBHo + cTygeHTcko): 60 + 60 = 120 catn cemecTparnHo

Wcxoam yyerwa

CtyneHT he nokasaTu 3Hame/cnocobHOCTY fa:

1. pasymuje BaXHOCT xurnjeHe y 6e30ujeqHoCTH XpaHe;

2. CNo3Ha nyTeBe KOHTaMWUHaLMje HajBaxkHUjUM NaToreHMMa 1 No3Hajy HauMHe KOHTpone
HajBaXXHWjUX NaToreHa y naHLy NPOM3BOAHE XpaHe;

3. no3Haje CpeAcTaRa 3a npake W Ae3nHPEKLMjy kao v Ja CNpoBeae UCMTUBAHE HIXOBE aKTUBHOCTH;,

4. yinneMeHTMpa 3aKOHCKe 3aXTjeBe 3a XMIMjeHOM U KOHTPOJIOM YHOCA OMacHOCTH, pacTa
MWKpOOpraHn3ama Te YHaKpCHe KOHTaMUHaLUmje Y MOroHy npexpambeHe WHAYCTPUIE;

5. npumjeHn gobpe nponssofauke npakce, ofpxaBatby MPOLECHNX NMOCTPOjEH-A, XMTMiEHN 0CobMba,
XWUrMJEHCKOM PYKOBaHY XPaHOM;

YcnoBrbeHocT

HacTtaBHe MeTope

lMpenaBara, nabopatopujcke Bjexobe

1. OcHOBe XxurujeHe 1 caHuTaLmje y NPOM3BOAHM XpaHe.

2. /13Bopu KOHTaMWUHaLMje XpaHe W NPOLIECHUX NOCTPOjetba.

3. MukpoopraHuamu. KoHTpona natoreHa y npexpambeHoj MHAyCTpuju.

4. XvrvjeHa 3anocneHux.

5. XurnjeHcko pykoBame XpaHoM. TpoBarbe XpaHOM, BPCTE W Y3POUHULY.

6. CpefcTBa 3a npakse 1 HaYMHW [jenoBarba, CPeACTBa 3@ CaHUTaLM]y M HAYMHN LenoBatba.
7. Xemujcka KOHTaMUHaLmja XpaHe.

Cappxaj 8. OcobuHe NoBpLUMHA Koje oNa3e y KOHTAKT Ca XpaHoM, GMOUIMOBH 1 HIXOBO YKNakake.
npeameTa no 9. KapaktepucTuke onpeme 3a caHuTaumy.
cegMuLiaMa 10. 3Havaj Boae 3a caHnTaumjy, 3Ha4aj pacnopeaa onpeme Yy noroHy, 3Hayaj NpaBuIHOT
CTpyjatba Ba3gyxa.
11. Mect koHTpona. NocTynake ¢ 0TnagoMm.
12. OCHOBHM 3aKOHCKI NPOMNUCHK.
13. ObaBe3e npexpambeHe MHOYCTpUje Npema 3axTjeBMMa 3a XMIMjeHOM Y npoLecuma.
14. [lobpa npomssohauka npakca (A1), sobpa xvrvjeHcka npakca (OXM)
15. MpeaycnoBHWHM NpOrpamu y NPOjEKTOBAkLY 1 3rpaakbu objekata (Crnorballkbsi 1 YHYTpaLlHbi
3axTujeBw Kog narpagre objekTa), yHaKpCHe KOHTamuHaLumje.
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Bpcra eBanyaumje paga cTyaeHTa | Bomosu | MpoueHat
MpegmcnutHe obasese
NpUCYCTBO NpeaaBatbuma/Bjexxbama 6 6 %
O6aBe3e, 06nuuK KOMOKBMjyMm 1 20 20 %
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